DAMINI POLJUPCI

Sastojci za 40 daminih poljubaca

· 150 gr maslaca

· 150 gr čokolade

· 150 gr brašna

· 150 gr badema

· 110 gr šećera

· sol, vanilin šećer, ekstrakt vanilije
Priprema:
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Stavite u mikser bademe i miksajte ih zajedno sa šećerom. U zdjelici dodajte smekšan maslac, brašno, naribanu koru naranče, ekstrakt od vanilije, prstohvat soli i umijesite tijesto. Nakon toga umotajte tijesto u prozirnu foliju i ostavite ga u hladnjak najmanje sat vremena.
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Kada se tijesto ohladi podijelite ga u male dijelove od 6 do 8 gr i obradite ga u obliku kuglica. Stavite kuglice na ravnu plohu za pečenje u pećnici na temperaturi od 160 ° oko 20 minuta ili dok površina kuglica ne porumeni. U međuvremenu rastopite čokoladu i ostavite da se ohladi. Ispečene kekse ostavite da se ohlade. Nakon toga uzmite keks premažite je čokoladom i spojite s drugim keksom. Tako spojene kekse ostavite na hladnom mjestu da se stvrdnu. Servirajte vaše damine poljupce.  Po želji kekse možete spajati s mliječnom čokoladom, različitim kremama s lješnjacima, kandiranim voćem i sl. 
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U slast!
